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Ho sempre creduto

che anche una cucina moderna
debba avere come base
quella di tradizione popolare
e contadina di un territorio,
per poter mantenere una
propria identita culturale
in termini di sapori

e saperi. 99

Giuliana Saragoni
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CROSTINI CON FEGATINI € 8,50
TORTELLI ALLA LASTRA con raviggiolo “Boschetto Vecchio” e salumi €10,50
POLPETTE DI NONNA DIVA €10,50
LA CRUDA DE “LA GRANDA” con carciofi, Formaggio di Fossa, aceto balsamico e pane Carasau € 12,00
ZUPPA DI CECI con Gallinella di mare e olio alle erbe aromatiche €10,50
LASAGNA con carciofi e Taleggio €10,50
CAPPELLETTI IN BRODO €12,50
PASSATELLI ASCIUTTI con salsiccia matta e cavolo cappuccio €10,50
TAGLIATELLE al ragi di Giuliana €10,50
TRIPPA IN UMIDO €13,50
SPEZZATINO DI BOVINO IN UMIDO € 14,50
GRIGLIATA MISTA DI MAIALE BIO “VALBIDENTE” con patate e misticanza € 13,50
ANATRA con salsa all’arancia € 14,50
MISTICANZA con pomodorini, carote e finocchi € 6,00
PATATE ARROSTO € 6,00
VERDURE AL FORNO € 8,00
LE NOVITA IN TRATTORIA
IL GRAN PIATTO VEGETARIANO € 14,00
BRUCIATINTI con radicchio di campo e pancetta “Antica Ardenga” €6,50
CALAMARI FRITTT con verdure pastellate € 13,50
CROSTONI con burrata “Boschetto Vecchio”, acciughe “Vicente Marino” e cime di rapa €9,00
PARMIGIANA DI SEDANO € 8,50
STROZZAPRETI con castagne e salsiccia di maiale bio “Valbidente” €10,50
GNOCCHI con salsa di datterino, burrata “Caseificio Boschetto Vecchio” e olio al basilico € 11,50
TORTELLI DI PATATE con ragu di anatra €12,50
IL RISOTTO DEL GIORNO chiedi ai ragazzi cosa abbiamo preparato oggi da € 9,50 2a€ 13,50
TAGLIOLINO adl sugo di mare €12,00
LA TAGLIATA DE “LA GRANDA” alla griglia con patate arrosto e insalata di pomodori €16,50
SGOMBRO con erbe aromatche e cavoli €12,50
GRATINATO MISTO DI MARE €16,50
I DOLCI

ZUPPA INGLESE € 6,00

TORTINO AL CIOCCOLATO € 6,00

SALAME AL CIOCCOLATO € 6,00

TIRAMISU € 6,00

m IL PANE DEL PANIFICIO CASTELLUCCI IN VAL BIDENTE E IL SERVIZIO 1,00€ m

SE VUOI CONOSCERE GLI INGREDIENTI ALLERGENI CONTENUTI NEI PIATTI CONSULTA L'INFORMATIVA. CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI DOVE E POSIZIONATA.
TUTTO IL PESCE PER IL CRUDO E PER LA PIASTRA VIENE ABBATTUTO A -20°C AL CUORE DEL PRODOTTO PER ALMENO 24 ORE COME DA CIRCOLARE MINISTERIALE N.10 DEL 11/03/92 E SUCC.
ALCUNI PRODOTTI FRESCHI SONO ACQUISTATI DA FORNITORI SELEZIONATI, LAVORATI E CONGELATI DALLA NOSTRA CUCINA PER PRESERVARNE INTATTE LE QUALITA ORGANOLETTICHE



